
  

Bistro ‐ Spring 2010 
 
STARTERS 
Soup of the day  7 
Crispy tortilla stack with avocado gumbo & tomato salsa, sour cream dressing  11 
Fried calamari in lemon thyme & herb mayonnaise  11 
Chermoula sautéed prawns on Moghrabieh cous‐cous, & salad  11 
Shaved prosciutto on broccoli terrine  10 
 
PASTA 
Orecchiette pasta with turkey & asparagus pesto cream  11  17 

Small  Medium 

Risotto of chorizo, artichokes & paprika with saffron tomato coulis  11  17 
Linguini ‘nicoise’ – capsicum, olives, sardines & beans.  11  17 
 

MAINS 
Char‐grilled Angus porterhouse with red wine butter & beetroot relish  19 
BBQ chicken breast, star anise flavoured, with oyster sauce & soba noodles  19 
Seared lamb fillets with grilled Saganaki cheese on Fattoush with raita dressing  19 
Tempura Fish of the day and vegetables on Asian coleslaw  19 
Pan roasted Fish of the Day with lemon pepper crust & natural rice risotto  19  
Caramalized shallot & goats cheese filo tartlet (vegetarian)  17 
Stir fry of the day (please ask your waiter) served with noodles & rice  19 
   

DESSERTS 
House made sorbet selection – ask your waiter for today’s flavours                                      2 scoops 3 scoops 
 – served in a chocolate coupe with fruit garnish  6  8 
Honey Wattleseed pannacotta with macadamia shortbread  8 
Flourless pear torte with pear compote  8 
Gateaux of the day  7 
Cheese & crackers  7 
Espresso Coffee or Tea  3.50 
 

Kids meals available – Please ask your waiter  8 
 
PIZZA  Small     Medium  
Garlic  5.50  10 
Margarita  6  12 
Vegetarian  6  12 
Chicken  8  14 
Ham  8  14 
Seafood  8  14 
Spicy  8  14 
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